« Valencay Rouge - Paradis »

VITICULTURE, VINIFICATION ET ELEVAGE

* Viticulture : Pratiques respectueuses de l'environnement,
basces sur la culture raisonnée, visant a preserver la

biodiversité du terroir.

* Vinification : Vinification traditionnelle avec ¢raflage,
fermentation a température controlée pour preserver les

aromes et les saveurs.

* Elevage : Elevage en cuve pendant 12 mois pour
developper la complexite et la richesse aromatique du
vin.

NOTES DE DEGUSTATION

* Robe : Rouge profond avec des reflets violaces.

* Nez: Aromes de violettes, de fruits rouges, avec des

! . !
notes c¢piceces.

* Bouche : Ronde et souple, aux tanins veloutes, offrant
une belle harmonie en bouche et des aromes floraux et

fruices.

ACCORDS METSET VIN

Ce Valengay « Paradis » se marie parfaitement avec :

* Viandes rouges : Boeuf, agneau, ou canard.

* Gibier : Sanglier ou faisan, parfait pour des plats riches

¢n saveurs.

* Placs epices : Couscous ou curry, qui s'accordent bien

avec la structure du vin.

MILLESIME EN VENTE

Actuellement, le millésime 2023 est

disponible a la vente.

TERROIR

Sols argilo-calcaires, qui apportent une belle

mineralité et contribuent a 'équilibre du vin.

APPELLATION
AOP Valencay

ASSEMBLAGE

Cot et Pinot Noir a parts egales.

CARACTERE

Le Valencay « Paradis » se caractérise par un vin
rond, souple et harmonieux, avec des tanins

veloutés et des ardmes de violettes des bois.

CONSOMMATION
A deguster dans les 3 a 5 ans apres la mise en
bouteille pour profiter de son ¢quilibre et de sa

fraicheur.
TYPES DE VERRE

Verre a vin rouge avec une forme large pour
permettre aux aromes de se développer

pleinement.



