Lafollie Rosé

VITICULTURE, VINIFICATION ET ELEVAGE

* Viticulture : Pratiques respectueuses de 'environnement,
favorisant la qualite des raisins. Les vignes sont
entretenues avec soin pour preserver les aromes delicats

des cépages.

* Vinification : Vinification par saignée ou pressurage a
basse temperature, afin de capeurer la fraicheur et les
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aromes fruites du Rosée.

* Elevage : Le vin est ¢leve en cuve inox pour maintenir sa

legerete et sa fraicheur.

NOTES DE DEGUSTATION

* Robe: Rose pale, presque grise, évoquant la délicatesse

du vin.
* Nez: Notes poivrées et fruitees, avec une belle fraicheur.

* Bouche: Souple et légére, un vin sec offrant une belle
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vivacité en finale.

ACCORDS METS ET VIN
Saccommode parfaitement avec :
e Salade composée.
® Barbecue.

® Pizza, couscous.

MILLESIME EN VENTE

Actuellement, le millésime 2023 est

disponible a la vente.

TERROIR

Sols variés du Val de Loire, favorisant la vivacité
et 1’expressi0n des Cépages. (Cabernet, Pinot

Noir et Pinot d’Aunis.)

APPELLATION
Indication Géographique Protegee
(IGP) Val de Loire.

ASSEMBLAGE

Cabernet, Pinot Noir et Pinot d’Aunis, créant une

belle harmonie entre fruite et legerete.

CARACTERE

Le Ros¢ "Lafollie", également appelé « gris » en
raison de sa robe rose pale, offre souplesse,
légereté et une fraicheur agréable, parfaite pour

les soirées estivales.

CONSOMMATION

A déguster dans les 2 ans suivant la mise en
bouteille pour profiter de sa fraicheur et de son
¢quilibre.

TYPES DE VERRE

Verre a vin ros¢, légerement évasé, permettant

de libérer les ardmes et de conserver la fraicheur.



