Lafollie Ptit Grain

VITICULTURE, VINIFICATION ET ELEVAGE

* Viticulture : Pratiques respectueuses de 'environnement,
favorisant la sant¢ des vignes. Les raisins sont cultives sur
des sols adaptes a 'expression du Gamay et du Pinot
Noir.

e Vinification : Les raisins sont éraflés et fermentés selon
les mechodes choisies, afin de caprurer les différentes

facettes du fruit.
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O E1€V3g€ : Le vin est €1€VC ¢n cuve 1mox pour maimmtenir la

fraicheur et l'incégrice des aromes.

NOTES DE DEGUSTATION

* Robe: Rouge vif et lumineux.

* Nez: Aromes de petits fruits rouges frais, comme la

fraise et la framboise.

® Bouche : Fraiche et gouleyante, parfaite pour les soirées

.7

d'écé.

ACCORDS METS ET VIN
Saccommode parfaitement avec :
® Barbecue.
® Couscous.
® Poulet roti.

* Bar ala provencale.

MILLESIME EN VENTE

Actuellement, le millésime 2023 est

disponible a la vente.

TERROIR

Sols variés du Val de Loire, favorisant une belle
expression aromatique et une maturation

optimale des raisins.

APPELLATION
Indication Géographique Protegee
(IGP) Val de Loire.

ASSEMBLAGE

80 % Gamay et 20 % Pinot Noir, offrant un

¢quilibre harmonieux entre fruice et fraicheur.

CARACTERE

Le Ptit Grain est léger et fruité, avec des ardmes
de petits fruics rouges et une fraicheur

caractéristique.

CONSOMMATION

A deguster dans les 2 ans suivant la mise en

bouteille pour profiter de sa fraicheur.

TYPES DE VERRE
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Verre a vin rouge, 1egerement ¢vase, permettant

aux arémes de s’exprimer pleinement.



