
 

 

 

 

Caractéristiques : 

- Issu du cépage Pineau d’Aunis 

- Sol Argile à silex 

- Culture « en bon père de famille » 

- Production : 30 à 40 Hl. 

- Vinification naturelle, maitrise des températures. 

Dégustation : 

Tendre et friande, aussi insolite que surprenante, la finesse de ses notes poivrées 

ne vous laissera pas indifférent. 

Conseil du sommelier : 

- Vin à boire dans les 3 ans. 

- Température 8° à 10°c :  

- A l’Apéritif à l’ombre d’un arbre 

- Pour refaire le monde pendant une douce nuit d’été 
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«  Nuit Blanche  » 


